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Brand Qualitätsfleisch

• Schlachthof seit 1930
• Standort: Lohne (Oldenburg) im Oldenburger 

Münsterland
• Geführt in vierter Generation
• Mitarbeiter: 340
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Das Unternehmen
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Über Uns
• Hochwertiges und regionales Schweinefleisch
• Besondere Kompetenz in Nischenprojekten
• Vertrauen in Landwirtschaft und Weiterverarbeiter
• Transparente Wertschöpfungskette

Unsere Mission
Wir möchten weiterhin höchste Fleischqualität liefern 
sowie die Gesellschaft und dem Markt zu 
bewussterem Fleischkonsum stärken.

Niko Brand & Paul Brand
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1930
1930 wurde Brand von Paul Brand gegründet
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1971
Moderne Schlachtlinie



© 2018 – BRAND Qualitätsfleisch GmbH & Co. KG

2013
Umbau, Anbau, neue Kühlhäuser etc.
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2018
Heute wird der Betrieb in 4. Generation geführt
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2019

Neubau Zerlegung

Krisenbeginn:
Corona 

ASP
Lieferketten

Energie 
Diverse weitere



© 2018 – BRAND Qualitätsfleisch GmbH & Co. KG

Arbeitsweise
&

Qualität



© 2018 – BRAND Qualitätsfleisch GmbH & Co. KG

Qualitätskontrollen

• Penible Einhaltung aller relevanten Hygiene- und Sicherheitsvorschriften
• Lebendkontrollen durch Tierärzte
• Interne Kontrollen mit eigenem HACCP-Konzept
• Lückenlose Herkunftsdokumentation
• Brand als Gründungsmitglied von „Qualität und Sicherheit GmbH“ 
• IFS-Food Zertifizierung DIN EN 45011
• Sowie viele weitere Kundenspezifische Standards 
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Qualitätsorientierte Arbeitsweise

• Schonende CO2 Betäubung
• Gruppenbetäubung im Backloadersystem
• Stressfreie Schlachtung für eine bessere Fleischqualität mit geringeren Tropfsaftverlusten 
• Dampf-Kondensations-Brühverfahren
• Doppelte Flämmung zur Entfernung von Haarresten und zur Dekontaminerung
• Enge Zusammenarbeit mit Wissenschaft und Forschung
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Tierwohl
& 

Artgerechte Haltung
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Qualität fängt beim Landwirt an
• Landwirtschaft als Basis für unser Qualitätsfleisch
• Jahrelange Zusammenarbeit mit ausgewählten Landwirten
• Artgerechte Haltung, kontrollierte Herkunft, tierschutzkonforme Transporte
• Zusammenarbeit in der Erzeugergemeinschaft 
• Geburt und Aufzucht der Tiere in einem kontrollierten System für eine lückenlose Nachvollziehbarkeit
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Integration in die gesamte Wertschöpfungskette
• Integration in die gesamte Wertschöpfungskette
• Kooperation mit ausgewählten Partnern bis hin zur Vermarktung zum Endkonsumenten
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Ausblick
• Nachhaltigkeit 
• Tierhaltungskennzeichengesetz 
• Struktureller Wandel in der Branche
• Deutlich höhere Geschwindigkeit bei Umsetzung neuer Gesetze 

• Lieferkettensorgfaltspflichtengesetz
• NIS 2 ( Netzwerk und Informationssicherheit) 
• Hinweisgeberschutzgesetz
• ...

• Höheres Zinsniveau 
• Erhöhter Liquiditätsbedarf 
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Vielen Dank für ihre Aufmerksamkeit!
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